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[’Authentic

AGRICULTURE VIEILLES VIGNES ELEVAGE

Biologique Plantées en 1955

ESPRIT DE LA CUVEE

LAuthentic puise son identité dans les terroirs du Périgord et les vieilles vignes
du Domaine La Doussiniere.

Le millésime 2024 propose une expression gourm;mde et équilibrée du Merlot
et du Cabernet Franc, ot le fruit, la fraicheur et la souplesse restent au coeur du

vin.

TERROIR & VIGNOBLE ASSEMBLAGE

ORIGINE Montcaret - Dordogne - 67 9% Merlot
Périgord b
0,
TERROIR Argilo-calcaire 33 % Cabernet Franc
VIGNES Vieilles vignes plantées en VENDANGES 19 septembre
1955 2024

PREMIERE MISE EN 24 juin 2026
BOUTEILLE

AGRICULTURE Biologique

VINIFICATION & ELEVAGE

Vinification en cuves inox, avec une cuvaison d’environ trois semaines.
Fermentation malolactique réalisée, puis élevage en cuve béron jusqu’ﬁl la mise
en bouteille, sans élcvagc sous bois. Ce choix préscrvc l’cxprcssion du fruit, la
fraicheur et Péquilibre naturel du vin.

ACCORDS METS-VINS SERVICE & GARDE

Magret de canard, confit, volailles Temperature de service : 15 2 17 °C.

~ 4 .
Cuve béton, sans bois

FICHE TECHNIQUE MONTCARET PERIGORD

2024

IGP PERIGORD - VIN ROUGE BIOLOGIQUE

ALCOOL

3 % vol.
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DONNEES ESSENTIELLES

roties, viandes grillées, cuisine

périgourdine, p]uts mijotés et

fromages affinés.

Servir légerement frais. Une courte
aération peut permettre au fruic de
s’cxprimcr plcincmcnt. A :1pprécicr

g . Al s .
des :Lujourd hui, avec un potenmel de

garde de 32 5 ans.

MILLESIME 2024
DENOMINATION IGP Périgord
COULEUR Rouge
ASSEMBLAGE 67 % Merlot - 33 % Cabernet Franc
ALCOOL 13 % vol.
CONTENANCE 75 cl

CONDITIONNEMENT
CERTIFICATION
ALLERGENE

Carton de 6 bouteilles
Agriculture biologique

Contient des sulfites

Robe rubis soutenue et brillante, animée de nuances pourpres qui soulignent la jeunesse du millésime.

Le nez s’ouvre sur une CXPI'CSSiOH gourmzmdc dC fi'LlitS l"OngCS, autour dC 111 cerise et dC 12{ f‘l’ll'ﬂibOiSC, :1cc0mpagnéc
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d’une discréte nuance florale.
BOUCHE

La bouche est ronde et équilibrée, avec un fruit généreux et une trame tannique souple. La fraicheur apporte de

Pall belle dynamique jusqu’a une finale harmoni mand
a onge et mammtient une belle yn‘lmlque ]USqU a une rmale harmonieuse et goulm‘mce.
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LA DOUSSINIERE

1 impasse de la Croix -

24230 Montcaret - Dordogne - France

Entre Saint-Emilion et Bergerac

SEBASTIEN CHOTARD - PROPRIETAIRE-RECOLTANT

ladoussiniere@gmail.com - +33 (0)6 22 67 18 21
VIN.LADOUSSINIERE.FR




